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C'EST MOI, LA BRIZZA!

Nous aimons les bretzels.-‘Nous aimons la pizza. Qui n'aime pas?

La Brizza réunit les deux spécialités que sont la pizza et le bretzel bavarois. La Brizza a la forme d’une
pizza mais, contrairement a la pizza, elle a un bord dodu, croustillant a I'extérieur et moelleux a l'intérieur.
Une vraie pate saumurée, en somme. La Brizza se marie parfaitement avec des ingrédients tels
que les saucisses blanches et le saumon fumé, mais elle est également délicieuse avec des légumes

et des herbes fraiches méditerranéennes.
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Brizza env. @ 26 cm
La brizza marie la pizza et le brezel bavarois. Garnir encore congele
décorer le bord avec le sel ci-joint et terminer la cuisson.
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Détails et
suggestions
. de recettes
sur notre
site web.

Avantages du produit

* combinaison unique d’une pizza et d’'un bretzel bavarois

* peut étre garni au choix et individuellement — selon les go(its de tes clients

* préparation rapide — prét a servir en 5—6 minutes directement sorti du congélateur
* du gros sel pour saupoudrer le bord est inclus dans le carton

« disponible exclusivement chez ARYZTA Schweiz

ARYZTA Food Solutions Schweiz AG
Ifangstrasse 9 | 8952 Schlieren
Tel. 044 738 43 20 | tkorder@aryzta.com




