
🍇 Pane Croissant alla Crema 
di Frutti di Bosco   🍇

Unser Croissant parisien 
68 g bekommt ein fruchtiges 
Upgrade – entwickelt von 
unserem Backenthusiasten 
Pasquale 🔥

Croissant halbieren und in 
Zimtzucker wenden.  Teiglinge 
in eine gefettete Cakeform 
legen und 30 Minuten ruhen 
lassen. Bei 180 °C für 20 – 25 
Minuten backen – was für ein 
himmlischer Duft 😍

Auskühlen lassen und mit einer 
Rahm-Mascarpone-Creme und 
frischen Waldbeeren füllen. 
Pasquales Spezialtipp: Dressier-
sack für die perfekte Füllung 
benutzen 🍓

#PainCroissant #BerryDelight 
#PastryPerfection #SweetIn-
dulgence


