TOMATENSTRUDEL-HAPPLI

ZUTATEN fiir 10 Portionen

(ca. 7 Happchen pro Person)

10 Stk. Snack de luxe Tomaten

ZUBEREITUNG

Snack de luxe Tomaten leicht antauen lassen und mit
einem scharfen Fleischmesser in 7 gleich grosse Stiicke
schneiden. Auf ein mit Backpapier ausgelegtes Blech
geben.

Je nach Wunsch formen:
Happchen: | Stiick mit der Schnittfliche nach unten

Stick: 3 Stiick mit der Schnittfliche lingsseitig
tibereinanderlegen, leicht andriicken

Kreuz: 2 Stiick mit der Schnittflache iibers Kreuz legen

Blume: 4 Stiick mit der Schnittfliche zur Blume formen

Backen: bei 190°C fiir 10-12 Minuten

Folgende Snacks kdnnen auch

zu Apérohappchen verarbeitet werden:
690366 Geflugelwurst im Blatterteig,
817813 Wienerli im Teig de luxe,
831019 Backer-Wurstweggen,

655532 Snack de luxe Spinat




