
ZUTATEN für 5 Brioches

Gebratene Brioches
5	 Stk	 834829 Brioches mit Kopf
250	 Gra mm	 Zimt-Zucker-Mischung
250	 Gra mm	 Butter
		
Füllung
250	 ml	 Vollrahm
250	 Gra mm	 Mascarpone
4	 Gra mm	 Sahnesteif
50	 Gra mm	 ungesalzene Pistazienkerne geschält & gehackt
75	 Gra mm	 Zucker
		  frische Minze für die Dekoration

FRIED BRIOCHES

ZUBEREITUNG
Brioches mit Plastikfolie abdecken, auftauen lassen.

Butter in einer Sauteuse erwärmen, Brioches in der warmen 
Butter schwenken und anschliessend in der Zucker-Zimt- 
Mischung wenden. Auskühlen lassen.

Füllung
Vollrahm zusa mmen mit dem Sahnesteif aufschlagen.

Mascarpone, Zucker und gehackte Pistazien unterziehen.

Gebratene Brioches mit der Rahm-Pistazien-Mischung impfen 
und mit Minzblättern dekorieren.


