INSRIR A

27454
TORTENBODELI MURBETEIG
2 10CM

ZUTATEN: 27454 Tortenbddeli Miirbeteig
D 10cm, Tomatensugo, Ei, Mozzarella,
Mozzarella-Perlen, Cherrytomaten glasiert,
Rucola und italienische Kraduter.

Pizza-Quich;s: Die Teigbodeli mit einer Mischung aus
Sugo, Ei und-Mozzarella fiillen und ausbacken. An-
schliessend nach Belieben ausgarnieren: fruchtig mit
glasierten Cherrytomaten und Mozzarella-Perlep,
nussig-scharf mit Rucola. Oder einfach so direkt aus
dem Ofen geniessen.’ . S

x

FOND DE TARTELETTE EN PATE
BRISEE @ 10 CM

INGREDIENTS: 27454 Fond de tartelette
en pate brisée @ 10 cm, coulis de tomates,
ceuf, mozzarella, billes de mozzarella,
tomates cerises caramélisées, roquette et
herbes italiennes.

Mi-pizza, mi-quiche: remplir les fonds de tartelettes
d’un mélange de coulis de tomates, d’ceuf et de
mozzarella puis faire cuire. Ensuite, garnir a volonté
de tomates cerises caramélisées, de perles de
mozzarella et de quelques feuilles de roquette pour
apporter une touche de piquant. Ces délicieuses
tartelettes se dégustent également sans garniture
supplémentaire, directement a la sortie du four.




