INSPIRATION :
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ROGGENVOLLKORNBROT 20 CM

SM@ZRREBR@D: Butterbrot mit Leberpastete:
Leberpastete, gekochte Randen in Scheiben, Radiesli,
Kresse, abgeschmeckt mit Meersalz. Butterbrot

mit Lachs: Meerrettichschaum, Raucherlachs,
Frihlingszwiebel, Dill, abgeschmeckt mit Zitronensaft.
Butterbrot mit Champignons: herzhaft angebratene
Champignons, rote Zwiebel, Rosmarin.

Wissenswert: Das Smerrebred wird, da sehr reichhaltig
belegt, nicht von Hand, sondern mit Messer und Gabel ge-
gessen.
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PAIN DE SEIGLE COMPLET 26 CM

SM@RREBR@D: Tartine au paté de foie: pité
de foie, tranches de betteraves cuites, radis, cresson,
sel pour assaisonner. Tartine au saumon: mousse
au raifort, saumon fumé, ciboule, aneth, jus de citron
pour relever le tout. Tartine aux champignons:
champignons sautés, oignons rouges, romarin.
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Bon a savoir: du fait de sa garniture généreuse, le Smarre-
bred se mange non pas a la main, mais au couteau et a la
fourchette. ¥






