
Z U TAT E N :Z U TAT E N :  25510 Crêpe nature Ø 27 cm, 
Schlagrahm mit Limezesten und Zucker, 
rosa Grapefruit filetiert, Kokosnussspäne, 
Puderzucker.

Die lauwarme Crêpe mit dem frisch aufgeschlagenen 
Lime-Rahm füllen, mit Grapefruit und Kokosnuss gar-
nieren. Fertig. Einfachheit, die begeistert.

I N G R É D I E N T S :I N G R É D I E N T S :  25510 Crêpe nature Ø 27 cm, 
crème fouettée aux zestes de citron vert 
et sucre, suprêmes de pamplemousse rose, 
copeaux de noix de coco, sucre glace.

Garnir la crêpe tiédie de crème fouettée au citron vert 
et décorer de pamplemousse et de noix de coco. C’est 
prêt! Simplissime, mais tellement bon.
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