
Z U TAT E N :Z U TAT E N :  Aprikosen-Haselnuss Kuchen 
Ø 26 cm, lauwarmes Rhabarberkompott 
(frischer Rhabarber, Zucker und ein Schuss 
Rum eingekocht), Kokosnusscreme und 
Pistazien.

Ein farbenfrohes, fruchtiges Desserterlebnis, das Säu-
re und Süsse mit der feinen Cremigkeit der Hasel- und 
Kokosnuss kombiniert. Einfach und unwiderstehlich.

I N G R É D I E N T S :I N G R É D I E N T S :  Gâteau aux abricots et 
aux noisettes Ø 26 cm, compote tiède de 
rhubarbe (rhubarbe fraîche cuite avec un peu 
de sucre et un trait de rhum), crème à la noix 
de coco et pistaches.

Un dessert fruité et coloré qui associe au mariage  
du sucré et de l’acidulé le crémeux de la noisette  
et de la noix de coco. Simple mais efficace.
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